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En rouge :
repas sans viande

En bleu :
MSC, label péche durable

En vert:

produit BIO dont la farine
et le lait entrent dans la
composition des menus

Nos menus sont susceptibles
de contenir les allergenes
suivants : céréales contenant
du gluten, crustacés, oceufs,
oissons, arachides, soja,
ait, fruits a coque, céleri,
moutarde, graines de
sésame, mollusques, lupins
et anhydride sulfureux et
sulfites. Menus conformes a la
réglementation nationale, aux
recommandations du GEMRC
validés par la diététicienne
et susceptibles de
changements en fonction des
approvisionnements. Un plat
de substitution est proposé
aux enfants ne consommant
pas de porc ou de viande.
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