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Couscous aux légumes Tartare de colin g Crépe au fromage
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\ de contenir |es allergénes
Comme ach’baraque guwalmtts : cereetzles, contefnant
. » u gluten, crustacés, ceufs,
Chou-fleur mimosa Chili con carne beeuf BIO Salade de crozets oissons, arachides, soja,
spétal B . ait, fruits a coque, céleri,
Poulet label aux endives et :u vegel Fricandelle ou au surimi moHtarde, i d? sesame,
iz créole i ivd mollusques, lupins e
au curry [AEEEaN T alg.mllettes de Crudités Ao anhydride sulfureux et sulfites.
poisson MSC d - Menus conformes a la
Ou Omelette AB Fromage AB Frites Babybel BIO AB réglementation nationale, aux
Gnocchi Sl . T Y soncu recommandations du GEMRC
Chanteneige BIO validés parll)? diﬁtéticienne
. . . et susceptibles de
Fruit de saison . . Stick mimolette Salade de fruits changements en fonction des
Fruit de saison approvisionnements. Un plat
Gl de substitution est proposé
ace aux enfants ne consommant
\ j \ j \ ) \ ) pas de porc ou de viande.

LEGENDE En rouge : repas sans viande - En bleu : MSC, label péche durable - En vert : produit BIO, dont la farine et le lait, entrant dans la

composition des menus



